
                

 
 

 

 

               
        
 

Cuisine gastronomique, cadre enchanteur en bord de mer 

Au bout du bout de la Bretagne, les pieds dans l’eau, ce bel hôtel de charme est un enchantement ! Les dunes, 

la mer et la lande lui font un cadre idéal pour prendre le temps de vivre en Pays d’Iroise.. 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

Julien Marseault, jeune chef revenu sur ses terres après un beau parcours 

en Corse, a rapidement trouvé ses marques : il sait mettre en avant les 

meilleurs produits du terroir breton et de la pêche locale, et ose quelques 

mariages originaux... 

12 h 30 : Repas au restaurant  
1 coupe de Champagne – Réductions salées 

Amuse-bouche surprise, 

Foie gras 

Lieu de ligne – Topinambour et noix fraîches, jus à l’ail et au thym 

Assiette de fromages 

Pré-dessert surprise 

Sorbet au cidre fermier 

Vin - Eau - Café 

TARIFS : 

Adulte : 20 euros 

Adolescent (13 à 18 ans) : 10 euros 

Menu enfant (jusqu’à 12 ans inclus): 8 euros 
 

 

Inscriptions et règlement jusqu’au 30 octobre 2015 auprès de 
Claire LE BAIL -Téléphone 02 98 37 32 81 – claire.le-bail@aviation-civile.gouv.fr 

50 places disponibles – tirage au sort si nécessaire – Merci de votre compréhension 
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